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BUHOIMPAOHUK

LLIMPOKWUIA y4aCTOK 3EMMN MPOTSAXEHHOCTBLIO B 60 KM — Tepputopust O-Menok —

nepecekaet okono 20 koMMyH. CocTosiwas B OCHOBHOM 13 COEB rpaems [apoHHbl,
LaHHas noysa N3BECTHA CBOVM pasHOQbpasviem: OHa BKIKO
FMVHNCTBIE M NecYaHble y4acTKU. VIMEHHO 3To cmelueH
OT/INYUTENbHBIM KA4ECTBOM BVH AAHHOTO anes/iacboHa:
BrHO O-Menok obnanaet Takum OpuriHaslsibIM BKYCO
OT/IMYHO NOLXOASAT ANS ONUTENBHOMO X

BUHUDUKALUA U BbIPALLIUB,

Eraflage et foulage de la vendange.Fermentation alcoolique a température contrélée
avec des levures sélectionnées et macération de la vendange. Compter environ 3
semaines pour obtenir un vin'de-belle structure, tout en rondeur. Fermentation
malolactique. Elevage sous.bois d'une-partie de la cuvée pour complexifier les arémes
du vin sans exces de notés boisées.

CENMAXNA YNOTPEBNIEHUE

50% Cabernet sauvignon, 50% A servir chambré entre 16 et 18°C

Merlot sur vos viandes et fromages
OErYCTALUUA

Belle couleur d'un rouge vif. Nez de fruits frais, d'épices, sur des notes boisées
plutot fraiches. Bouche fruitée, ample, boisé fondu. Belle longueur pour ce vin
élégant.
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