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BLANC COMME NEIGE

La Peyriere dans la sélection vins blancs de fétes

BLANCS
comme N€Ige

Pour un repas 4 ¢toiles
ou un apéro dinatoire de féte,
le choix du vin est crucial. ..

L'sccord mets-vins ne doit pas #tre néghigé pour apprécier ks noblesse
et s qualité des plats raditionnels des Btes, Avec des huilres par
exempie, on privilégiera un vin sec &1 pas rop acide en provenance
de ks Loire, Avec le foie gras, on oplera également pour un danc de

£a Vallbe de I3 Loire mais plus aromatique et moins sec. Les volailles
s'sccompagnercnt & mervedle @'un Danc un peu gras comeme un
Bourgogre ou un via &u Rine. A moins que vos godts ne vous ménent
4 un Ciite de Provence ou un Sancame... Comment 'y retrouver parmi
la mulStude de cuvées ? Nos sommeliers de la rédac vous oot prépand
e bellle carte des ving pour des repas réussis.

VWHI T &=
LIKE SNOW

For a four-star meal or a festive
cocktail dinner, choosing your
wine 1S essential. ..

The food-wine match mustn't be neglected 1o enjoy the
nobleness and quality of the traditional Christmas dishes. With
oysters, for imstance, we'll prefer 3 dry and not 100 acid Loire
wine. With foie gras, we'll also choose 3 Loire wine bat more
aromatic and less dry. A rich wine from Burgundy or Rhane will
be perfect with pouttry. Whether your tastes make you choose
Cote de Provence or Sancerme. .

1. Sanceme « Les Ruchors » 2015, Famille Bourgeois, www.henrbourgeos.com, 46 euros. 2. Meursaull 1er Cru « Les Charmes » 2018, Domaine du Pavillon,
wwwabert-bichot.oom, 82 ewros. 3. Micon-Lugny « Les Chames = 2018, Albert Michot, www.albert-bichot.com, 15,50 euros. 4. Chlitessy La Sauvvageonne,
Gérard Bertrand, waw.gerard-bertrand.com, 25 eurcs. 5. Maherbe Grand Bianc 2014, Chiteau Malherbe, www.chatea-maherbe.com, 45 euros. 6. Viscoueytas
Binc 2016, Domaine le Sang des Cailloux, 25 eurcs [pex de vente départ Give. 7. Constance Blanc, Domaine Haut Lirou, www.shop famierambien.com,
18 surces. 8. Blogia, Bonnexsaux 2014, Sophie et Jean-Christian Bonnin, waw.vignoblebaonnin.fr, 25 ewros (prix de vente dépest cave). 9. Haut Lirou Blane 2017,
Domaine Haut Lirou, www.shop. famillerambier.com, 8 surcs. 10, Coffret contenant un Chiltess Moulin de Sairt Vinoent 2018 ACC Mouls-en-Medoc ainsi qu'un
Chidtesau Grillon 2018 AOC Sauternes, Parole de Terroirs, 100% sans souffre, www.bordaawx vineam. fr, 45 euros. 11. Clos de Madams Blanc, Chiteau Rasque,
www.chateds-rasagus.com, 22 ewros. 12, La Peyrides Entre-Dew-Mers 2015, Producta Vignobles, www.products.com, 4,80 euros. 13. Le Faie AOC Ssnt Mont,
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