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[w’Au pLAisir... des tendances

Les vins
de €’éte
DE L'APERITIF AUX PETITS PLATS
SOUS LA TONNELLE, REGALEZ-
VOUS AVEC NOTRE SELECTION
DE BLANCS, ROUGES ET ROSES.

ON A MEME PENSE AUX BULLES
ET AUX GRANDS FORMATS!

74 € bere

de € apena

Des bulles qui ont du peps
Tout nouveau, un chardonnay
aux bulles toniques et délicate-
ment fruitées. Il est élaboré par
le vigneron Gérard Bertrand,
que I'on ne présente plus!
Sphére Chardonnay,

Fines Bulles, 6,95€, GMS.

Le blanc bien fruité
Bonne pioche, avec ce vin 2019
du Sud-Ouest aux arémes
d’ananas et de litchi. Servi bien
frais, ce colombard petit-
manseng est épatant avec les
amuse-gueule,

Plaimont, Planéte Cépages |0,
6,10€, GMS.

Le rouge a rafraichir
Un millésime 2018 aux ardmes
de fruits rouges, avec une pointe
épicée qui sera parfaite pour
accompagner les planches de
charcuterie.

Saint-Pourgain, cuvée Jean-Marc
Josselin, 5€, GMS.

Le cocktail rosé
Un crémant de Bourgogne rosé
aux aromes de fruits rouges, de
péche et de pamplemousse, a
servir «on the rocks».
Veuve Ambal, Ice Rosé,
7,95€, GMS.

Comme un pétale de rose
Le rose pile est la couleur fé-
tiche des rosés de Provence. Une
tendance qui ravit les papilles,
avec cette cuvée tout en finesse.
Rosé Victoria de la Clapiére,

2019, B€, Magasins U.
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Avec les saveurs marines
Coquillages, crustacés, terrines,
poissons grillés: épatez vos
convives avec un muscadet-
sévre-et-maine subtil et aérien.
Cuvée des Vieilles Vignes 2018,
Domaine Poiron Dabin,
6,20€, Carrefour.

Le rosé de caractére
Cap vers le Languedoc, avec
cette bouteille de rosé aux
ardomes dominants de fruits
rouges et de péche de vigne.
Cuvée Les Hauts des Bories
2018, Comtes de Lorgeril,
_7.90€, Casinoet Franprix, |
Le bio des copains
Il débarque du vignoble bor-
delais avec sa robe rouge pro-
fond, ses tanins velours et ses
petites notes fumées. Excellent
avec les grillades.
Chateau La Rose Bourdieu 2016,
Véronique et Frangois Ducoin,

6,50€, GMS.

Le beaujolais chic
Un terroir qui déjoue les idées
regues, comme le prouve ce
moulin-a-vent 2018 trés réussi,
qui escortera une volaille rotie.
Domaine de Ia Tour du Bief,
13€, Auchan.

Des Bag in Box
pour un pique-nique
au jardin

Un vin rouge 2018 gouleyant
et trés fruité de I'Hérault
pour les barbecues.

Epicerie de Castelnau, 5,
22,45€, Le Repaire de Bacchus.

Les notes d’agrumes de

ce vin blanc de Loire lui
apportent une belle vivacité.
César de Vendome, cuvée 2018,
Coteaux du Vendémois,
31,14€, GMS.

Un rosé friand de I'’Ardéche,
2 boire «sans chichis»

avec les salades composées.
Rosé Les Muletiers,

Les Vignerons ardéchois,
31,10€, GMS.
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