FOIRES AUX VINS

FUIRED AUXVINS

RICHES EN DECOUVERTES, LES FOIRES AUX VINS SONT LOCCASION D'ENRICHIR SA CAVE DE PEPITES DENICHEES
POUR VOUS. A BOIRE TOUT DE SUITE OU A GARDER, PROFITEZ DE CES FLACONS RENDUS ACCESSIBLES POUR

Dégustation et textes Béatrice Delamotte.

Pacherenc-du-vic-bilh
oAUCHANe Cave de Crouseilles, Seigneurie de
Du 22 septembre Crouseilles 2017 899 €
au 6 octobre Riche, suave et complexe,

Vin de France sur les agrumes et les fleurs

Domaine Pugibet, miellées.

Cabernet noir 209,399 €. Anjou

Finet suave, du volume Chteau La Variére Rosé 2019499 €.

et une belle tension. Quatre cépages pour unvin

Macon-la-roche-vineuse fringant et aromatique, trés

Domaine Chéne, bonbon anglais.

Cuvée prestige 2019, 699€. Sainte-croix-du-mont

Floral et fruité, équilibré Chéteau Crabitan-Bellevue 2015,

et gourmand. 850€.

Les fruits exotiques, I'orange

Domaine du Murinais, La Crimas confite ne masquent pas une

deSy 2018, 1295€. trame fraiche.

Juteux et profond, a la fois Portugal

sanguin et délicat. Flor das Tecedeiras, Douro rouge

Un coup de ceeur. 2018995 €.

Prosecco Riche et élégant, sur les petits

Extra-dry Valdobbiadene, fruits rouges et noirs.

Japo, 890 € Trés charnu et gourmand.

Bulles fines et persistantes, Vouvray

fruité intense. FX Bare, Les fleurs blanches 2019,

Chateauneuf-du-pape 690€,

Saint Dominique, Réserve 2018, Finet floral (tilleul, aubépine)

2250€ au nez, entre tension et charnu

Romarin et tapenade. Fiégant en bouche.

et puissant. Superbe. Pézenas

IGP Méditerranée Domaine de fabrégues, La Chapelle

Le Cellier des Princes, A fombre des 2016,5%99€.

parasols 2019, 286 €. Fruité et acidulé comme une

Unvin gorgé d'agrumes cerise.Rond et suave en

et de soleil. Il ne manque bouche. Une belle découverte.

quea piscine. Saint-mont

Castillon Plaimont, Les Vieilles vignes 2016,

Cotes-de-hordeaux 649€.

Chateau Fongaban 2018, Généreux sur les fruits cuits, la

695€ vanille. Bonne structure, tanins

Finet élégant, une belle ronds.

matiére et un super rapport Champagne

prix-plasir. Brut sansannée, Veuve Emile 1890 €.
PRODUCTA VIGNOBLES

falewts dwratles

Notes florales et briochées
forment un bel équilibre sur
la gourmandise.

Alsace

Famille Hauler, Riesling vieilles
vignes 2018, 790 €.

Bien frais avec une note fumée.

De la tension et une finale
salivante.

*BIOCOOPe

Du 8 septembre

au 17 octobre
Bergerac blanc

Chaleau Tour des Gendres, Cuvée
des Conti 2018, 975 €.

Tout en fleurs et en fruits!
Bon équilibre entre vivacité
et rondeur.

Bourgogne

Chateau de Melin, Hautes Coles de
Nuits 2018, 1490 €.

Complexe et fruité.

Un chardonnay fin et racé avec
une belle tension.
Crozes-hermitage blanc
Domaine Laurent Habrard, Cuvée
particuliere 2018, 1695€.

Un bouquet voluptueux

de fleurs miellées et de fruits.
De la minéralité et de la verve.
Loire

Domaine de Montcy, Cheverny 2019,
1090€.

Lecroquant du fruit avec une
pointe d'épices douces. Tout
enfinesse et élégance,
Cotes-de-thongue
Domaine Bassac,Bee 2019, 750 €
Entre la cerise et la mire
sauvage. En bouche,

de la matiére tres fruitée

et de la fraicheur.

Florian André, Elzéard 2018, 1150 €,
Rond et chaleureux avec du
fruit, du charnu et une belle
matiére. Un coup de coeur.
Pic Saint-Loup

Mas Foulaquier, La mésange huppée
2017 Z2€

Thym, poivre blanc et mire
sauvage composent un
bouquet complexe.

Trés belle matiere juteuse.

*CASINOe

Du 28 aoiit au

13 septembre

Italie

Mannara, Nero dAvola 2019, 425 €.
Cerise et réglisse dominent
au nez, tandis que la bouche
se fait velours.

Loire

Jo Pithon, Savenniéres 2019, 1095 €.
Jolie expression du chenin,
sur les fruits blancs et les
fleurs. Trés rafraichissant.
Margaux

Dauzac, Club des Sommeliers
Grandes Réserves 2017, 2250 €.
Nez charmeur et élégant,
jolie structure et éiégance
enbouche. A mettre en cave.
Sauternes

Lli6t de Haut-Bergeron 2017 1590 €.
Fraicheur, finesse et élégance
se conjuguent sur des notes

d'agrumes, litchi, fleur d'acacia.

Cotes-du-roussillon~
villages

Mas Amiel, Le Plaisir 2018 995€.
Tonique et puissant, sur les
fruits rouges. Juteux avec
de la minéralité,
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Terrasses-du-larzac
Domaine du Causse dArboras,

La Faille 2016, 990 €.

Puissant et aromatique, un vin
quine cache pas ses origines
sudistes.

*CARREFOURe
Du8au

21 septembre
Bourgogne

frédeéric Magnien, Pinat noir 2019,
995€.

Tout ce qu'on aime dans

le pinot noir!

Bordeaux

André Lurton, Diane sauvignon
blanc2019,895€.

Ample et complexe, fin

et fruité. Séduisant.
Morgon

Domaine des Montillets,

Cdite duPy2019,595€.

Rond, charnu, une pointe

de poivre blanc fumé en finale.
Vin de France

Guffens, I7 de moyenne 895 €
Trois millésimes, trois
cépages... un ovni gourmand!
Bordeaux

Chateau La Rose Bourdieu 2016,
690€

Fruité, fringant et élégant.
Une bonne affaire.
Terrasses-du-larzac
Chateau La Sauvageonne,
Cuvée Les Oliviers 2018, 895 €.
Ample et juteuy, sur la finesse
et I'élégance.

Castillon
Cotes-de-bordeaux
Chaleau Rochers

Bellevue 2016, 495 €.
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