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Nete 1| SPIRITUEUX

Ce soir, sera votre grand moment, grace

a notre sélection colorée et savoureuse de
cocktails a bulles ou sans bulle et, qui ne passera,
assurément pas inapergue auprés de vos amis...
Que la féte commence!

6’0/{/514,

4clde nectar d'abricot
3clde créme de péche
1clde grenadine

Des glacons

Dans un verre 3 pied, versez
le nectar d'abricot, puis la
créme de péche. Allongez
avec du Sainchargny Ice Flow
et beaucoup de glagons.

Un trait de sirop de
grenadine pour la finition.
Pas besoin de shaker, c'est
prét a déguster!
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Miston Mule

g feuilles de memhée
1/, citron vert coup! g
115 clde liqueur de framboise
8' cl de Mister Yellow
4cl de ginger beer

< un verre, versez la
&alaeur de framboise, p_mser
le Mister Yellow et le ging
peer. Frappez |es feuilles
de menthe. Ajoutez-les
dans le breuvage. Pour ﬁn\r.n
pressez |egérement le citrol
vert et déposez-le c}aps_.
|e verre. Mélangez \ a'\de
d'une cuillére 3 cqckt_axl,
de préférence, puis ajoutez
quelques glagons.

PRODUCTA VIGNOBLES
falewts durnbles

5 tranches de gingembre frais
2,5cl de liqueur de fleurs

de sureau

2cl de sirop de citronnelle
15cl de crémant de Loire brut
De Chanceny

Epluchez et découpez 5 tranches
de gingembre; placez-les au
fond du verre. Versez le sirop
de citronnelle, puis a l‘aide d'un
iy pilon (si vous n'en avez pas, le
. dos d'une fourchette fera 'affaire)
_/ écrasez le gingembre. Ajoutez
? “/ 13 liqueur de fleurs de sureau.

£ Remplissez le verre de glagons et
versez le crémant de Loire brut
De Chanceny.
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Pa/zg Frauits
75ml de crémant de
Bordeaux blanc Mission
Saint-Vincent

75ml de Miss Pearl

15ml de liqueur de fraise
3 morceaux de mangue
fraiche

Dans un verre 3 pied,
commencez par verser

la liqueur de fraise, puis

le Miss Pearl. Ensuite, versez
le crémant de Bordeaux.
Mélangez a l'aide d'une
cuillére (3 cocktail de
préférence). Derniére étape,
disposez les morceaux de
mangue et dégustez!

Lychee Spnicy

15ml de liqueur de lychee
Giffard
15ml de liqueur de fleurs
de sureau Sauvage
10ml de jus de citron vert
1 téte de basilic
100ml de De Chanceny rosé

encore Tumbler), versez
la liqueur de lychee, puis

et le jus de citron vert.
Frappez le basilic entre

vos mains puis placez-le
dans le verre. Ajoutez dela
glace puis allongez avec du

délicatement a 3 cuillere.

PRODUCTA VI
lons GNOBLES

Dans un verre Collins (appele

la liqueur de fleurs de sureau

De Chanceny Rosé. Mélangez

Une véritable gourmandise!

E/wa/e,{aaf;
\ Martini cocktall

1,5cl d'Original Combier
liqueur d'orange

5cl de gin Meridor

1 cuillére a soupe de
marmelade d'agrumes
1,5 cl de jus de citron

-

Dans un shaker, versez
['Original Combier, puis le gin
Meridor. Ajoutez une cuillere
de marmelade d'agrumes et
finissez par le citron. Shakez
la préparation et servez!

Midd, Terrog,
3cldessirop de
Pamplemousse

3clde jus de betterav
3cldejus de citron ¥
6cl de Miss Pear|

Zeste de citron
Glagons

Dans un ver
re, comm,
par verser le sirop deenceZ
g:rgz::emousse puis le jus
rave. Ajoutez le
*. . Us
Sleé lcttron, Puns le Miss Pejarl
~langez a l'aide d'une -
;urllere a cocktail,
: @ préférence, sans oublier
e zes?e de citron et deyx
Ou trois glacons!
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