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Ragoiit de porc aux féves
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Epluchezlescignonsetcoupez-les  l'oignon, lallet le romarin,
) en quortierns. Pelez et hochez ol Solez, poivrez et foites reveny
Loves et séchaz leromarns, puts Smn ncorporez ke boullon et le
tollez ko bronche en trongons. v Couvrez & loissez cure 30 man
Chouffexz I'huile etle bourre Ajoutez les féves, méangez
dons une cocotte, puis fates-y et poursuvez i cutsson 10 mn
dorer 10mnles cubesde Rectifiez | ossasonnament
porcenremuant. Ajoutez avant de servr.
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