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Maxia

1 148 000 lecteurs cu ISIne

Ragoiit de porc aux féves

s CBL4 GISMN <+ S5MN
‘Whﬂmmm-m I'oignon, l'ail €1 ke romarin.

18 enquortiens. Pelazet hochez ol Solez, poivrez et foites reveny
Smn incorporez ke boutlon et le
v Couvrez et loissez cure 30 mo.
Ajoutez les féves, méongez

ot poursuve ki cuisson 10me
Rectifiez'ossasonnement
avant de servi.
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