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波尔多桃红

葡萄园 
波尔多法定产区是法国最广袤的法定产区之一。 坐落在法国西南部。
位于大西洋西南沿岸。 正介于北极点以及赤道之间。
加隆河和多尔多涅河穿梭于产区的葡萄园间。 地处温带海洋性气候。
当地风土的典型性。 酿造者的精湛技艺和葡萄品种调配的工艺都是出产馥郁多样和高
品质的葡萄酒的支持。 此款波尔多甜白具有清爽宜人。 带着木瓜。 黄桃。
果酱等芬芳果香。 入口顺滑愉悦。 本款桃红的酿造工艺采用数小时浸渍发酵。
在未形成单宁前开始像白葡萄酒那样发酵。 此款桃红顺滑易饮。 果香清新。
入口持久典雅。

酿造工艺和陈酿 
这款葡萄酒使用符合有机标准的葡萄进行酿造。含硫量受控，使用的添加物应为酿酒
产品清单上允许使用的产品。

    葡萄品种 
40% Merlot, 50% Cabernet
sauvignon, 10% Cabernet franc

  餐酒搭配 
饮用温度在10-12°C间，可与烤串、
烤肉或应季沙拉搭配。

  品酒笔记 
根据有机葡萄酒的法律法规严格作业，尊重环境。这款葡萄酒身着淡淡的粉红
色酒裙，好似玫瑰花瓣一般，以果香为主，表现为迷人的发酵香和红果香。口
感清新、美味。
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